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- FLENSBURGER

© ° Estilo: Weizen -

~ Alcohol:'5.19% ABY
Amargor: 14 1BU

Color: Dorado Turbio

:_La.;.l’_{énséu;"gef entre f_as cervezas dé ; -

- trigo. De color dorado, ﬁégcq}

- chispeantey naturalmente turbia. -
" [ Laespecialidad'de cervezade alta. -
- fermentacion, elaborada conla -~ . . -

mejor malta de trigo y cebada,
camcteriz'uc[aybr:un sabor. -

afrumd?) Yy fgfr_‘escfante. :

| 4.8%

> FLENSBURGER

GOLD -
‘Estilo: Dortmund Export.
: ?L[coﬁo[: 4.8% ABY -
< .?lmargo'r: 18 1BU
Color: Dorado brillante claro

~ FLENSBURGER

© _La cerveza suave, dorada

-
-
-

v de vico sabor con un ,
§g)¥sti6adb'toque de ﬁlyuﬁ),' _

" fdeal para quines buscan

" una cerveza clasica de alta

calidad Yy con una sabor
tradicional aleman.

 Vandorne
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| DUNKEL

 FLENSBURGER
. "DUNKEL: =~ -

Estilo: Munich Dunkel -
~ Alcohol: 4.89% ABYV

. - - Amargor:.28 1BU

. = Color: Marron obscuro .

: E( [ado oscuro: del p(acer. Fino -
- amargo; fresco y-rico en sabor. '
“Sabor equifi@mdb suave, con >
un p%otagohis_fno e las maftas .
“tostadas:que aportan dulzura

y notas de camme&),;wﬁze ﬁ un -
inal.: ¥

- -

figeré amargor q(

-
-

'FLENSBURGER
 PILSENER
A QZ:sti[o: germdn ‘P‘L[s
Alcohol: 4.8% ABYV

. Amargor: 38 1BU
Color: ﬂ)om_a(o_c[aro.

. *Nuestro Clasicol-Inconfundible
. .7 en caractery frescura. Es

. perfectamente ?u‘i(iﬁmd'a con un
.: pe i[“seco. Predominan el (u}aufo

- herbal Y fﬁ)mﬁ que aporta un

" ° samargor (impio Y persistente,
A comp ementado por und, ?’gem

d'u[zum Je [d martal.

Vame
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Estilo: Belgian Fruit Beer
Alcohol: 8 % ABV
Amargor: 101BU

Color: Rojizo rubi

Una cerveza elaborada por jugo
de cerezas maduras y una base de
cerveza fuerte belga. El color rubi,

la espuma y el sabor dulce dan
como resultado una cerveza
especial con un sabor equilibrado

y toques sutiles de cerezas. Gustara
a todo el mundo y sabe atin mejor

como aperitivo en una terraza al

sol. ;Estas preparado para vivir la

vida en Rouge?

o\

KASTEEL BROUWERIJ

BELGIAN ALE

BARIST

OCULATE [lUAD

3} e
ale. 1% vol

11%

- BELGIAN ALE -

ARISTA

Estilo: Belgian Quadrupel
Alcohol: 11% ABV
Amargor:10 IBU

Color: Marron obscuro

RUBUS

Estilo: Belgian Fruit Beer
Alcohol: 7%

Amargor: 30 IBU

Color: Rubio dorado

La Barista Chocolate Quad ofrece Esta elaborada con jugo de
notas de caramelo, toffe y frambuesas maduras, lo que aporta
chocolate. Esta Quadrupel destaca un aroma frutal distintivo y notas de
por su perfil unico que combina  malta ligeramente amargas. El sabor
los sabores intensos del cafe y el equilibra la dulzura de las frutas
chocolate con las caracteristicas maduras con un toque amargo,
clasicas de una oscura de alta haciendo que sea una cerveza
graduacion alcoholica. Rica y refrescantey facil de beber.
robusta, con notas prominientes Es ideal para disfrutar cualquier
de cafe tostado, chocolate amargo epocadel ano.
y maltas caramelizadas.

VanDorne
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KRIEKENBIER

Estilo: Red Flanders
Alcohol: 5.8% ABV
Amargor: 101BU
Color: Rojizo profundo

El estilo Belgian Fruit Beer,
basada en una Red Flanders de
fermentacion mixta, a la que se
le anaden cerezas. Este tipo de

cerveza se caracteriza por su
equilibrio entre el dulzor de la
frutay la acidez dela
fermentacion, con un perfil
refrescante y complejo.

BELGISCH STREKENBIER

Estilo: Strong Blonde Ale
Alcohol: 8.5% ABV
Amargor: 32 IBU

Color: Dorado Brillante

Se caracteriza por su sabor
equilibrado, con notas
afrutadas y especiadas, un
ligero dulzor y un amargor
moderado. Es una cerveza
refermentada en botella, lo
que le aporta una carbonatacion
natural y un cuerpo bien
estructurado. Ideal para quienes
disfrutan de cervezas belgas
rubias potentes y complejas.

W ww il

Bacchus

Estilo: Red Flanders
Alcohol: 5% ABV
Amargor: 101BU
Color: Rojizo marron

Es una cerveza afrutaday
refrescante elaborada como base
la tradicional Oud Bruin flamenca,

se mezcla frambuesas naturales
para crear un equlibrio entre

dulzura, acidez y la complejidad
propia de las cervezas belgas.

Van@me
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Estilo: German IPA

Alcohol: 8.2% ABV

Amargor: 40 IBU

Color: Ambar dorado intenso

La incomparable experiencia de
beber sin limites, que supera todas
las expectativas... Lupulada, pero
floral, amarga y con cuerpo, y aun asi
con un dulce aroma a malta: asi
de polifacética puede ser la cerveza
de trigo. iUn verdadero deleite al
estilo especial de Schneider! Y
cuando se trata de platos picantes
o chocolates refinados, la
"Hopfenweisse" desata nada menos
gue un agradable estremecimiento
de los sentidos.

Estilo: Hefeweizen
Alcohol: 4.9% ABV
Amargor: 14 IBU
Color: Ambar profundo turbio
La tradicional cerveza de trigo
bavara original: de color ambar
brillante, ahora como antes.
Elaborada segun la receta original
de 1872. La favorita de los
fanaticos de la cerveza de trigo.
Tiene un color ambar profundo y
turbio, con una espuma cremosa y
persistente. Su aroma destaca por
notas de platano maduro, clavo y
caramelo, mientras que en boca es
suave, con un equilibrio entre
dulzor maltoso y un ligero toque
especiado.

Allobiolfrec

Estilo: Weizen sin alcohol
Alcohol: 0.0 %

Amargor: 13 IBU

Color: Ambar turbio

El refrescante refresco que calma la
sed con el caracter de la cerveza de
trigo al 100 %. Bajo en calorias y
rico en vitaminas. iPotente
como Baviera!. Con menos del 0.5%
de alcohol, es una excelente opcién
para quienes buscan disfrutar del
sabor tradicional de una cerveza
de trigo sin efectos alcohdlicos.

VanDorne
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4.9%

Schneiders
Helles

=

SCHNEIDER  SCHNEIDER
[e e vreisse Baypisch Hell

Estilo: Munich Helles

Estilo: Weizen
Alcohol: 4.9% ABV
Alcohol: 5.4% ABV
Gl dak Amargor: 18 IBU

Amargor: 14 IBU ;
Color Derade hitbic Color: Dorado brllante

oremipsum

La brillante, afrutada, fresca y vivaz Desde el corazon de Baviera:

“cerveza de trigo de verano” una cerveza tradicional, con

iel epitome del entusiasmo bévaro por  caracter y purerza. Su color

la vida! naturalmente turbia, dorado es tan inconfundible
fermentacion tradicional como su sabor bien equilibrado
Acompafnamiento ideal de platos y refrescantemente sabroso de
mediterrdneos y aves. aromas florales de lupulo y una
sutil nota de malta. Un tiempo

Una Cerveza de trigo alemana de almacenamiento mas

palida y refrescante, con alta prolongado ayuda a la cerveza a

lograr su cuerpo armoniosamente
equilibrado. iUna Helles
tradicional como debe ser
y una auténtica Schneider! - iSalud!

carbonatacion, final seco,
sensacion en boca cremosa, con
notas a banana y clavo de olor
producto de levadura.

WENTINT!

WEIZEN-DOPPELBOCK
i sax o L

SCHNEIDER
AVENTINLS

Estilo: Weizen-Doppelbock
Alcohol: 8.2%

Amargor: 16 IBU

Color: Marron profundo

Para los grandes momentos junto
a la chimenea: "Aventinus”: el placer
con cuerpo, de color rubi oscuro,
blanco, intenso y lleno de fuego,
célido, equilibrado y suave. La
Doppelbock de trigo mas antiguo
de Baviera, idesde 1907! Su cuerpo
fuerte en combinacidén con su dulzura
aromatica a malta ofrece un verdadero
disfrute profundo: una combinacién
ingeniosa, perfectamente sabrosa.
También va bien con platos
abundantes, asados oscuros y
postres dulces.

VanDorne
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Lindemans
nrick

Estilo: Lambic Kriek
Alcohol: 3.5% ABV
Amargor: 18 IBU

Color: Rojo rubi intenso

Una explosion de cereza en cada
sorbo. La Lindemans Kriek es una
auténtica joya belga, elaborada con
cerezas acidas y basada en una
tradicional Lambic, ofreciendo un
equilibrio perfecto entre dulzor
y acidez. Su color rojo rubi, su
espuma rosada y su refrescante
sabor la convierten en la eleccién
ideal para quienes buscan algo
diferente y delicioso.

D

ANNO 1822

liindeman$

Lindemans
Pecheresse

Estilo: Lambic Peach
Alcohol: 2.5% ABV
Amargor: 10 IBU
Color: Dorado brllante

Refrescante, afrutada y con un
toque de dulzura irresistible . La
Lindemans Pecheresse es una deliciosa
Lambic con durazno, que combina
la acidez caracteristica de este estilo
con la suavidad y el aroma natural del
melocotén. Su color dorado brillante,
su espuma cremosa y su equilibrio
perfecto entre dulzor y acidez la
convierten en una experiencia unica
para el paladar.

Lindemans
Framboisc

Estilo: Lambic Framboise
Alcohol: 2.5%

Amargor: 12 IBU

Color: Rojo rubi profundo

Dulce, acida y absolutamente
irresistible. La Lindemans Framboise
es una Lambic belga infusionada
con frambuesas, lo que le da su
hermoso color rojo rubi, su espuma
rosada y un sabor equilibrado entre
la frescura frutal y la acidez
caracteristica de su fermentacién
espontanea. Cada sorbo es una
explosion de sabor que conquista
los sentidos.

VanDorne
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Lindemans
Cuvee Ilene

Estilo: Lambic Oude Gueuze
Alcohol: 6% ABV

Amargor: 21 IBU

Color: Dorado brillante

Pura tradicion belga en cada sorbo!.

La Lindemans Cuvée René es una
Gueuze Lambic de fermentaciéon espontanea,
envejecida en barricas de roble para lograr
un sabor complejo, acido y afrutado, con
notas de manzana verde, citricos y un toque
terroso. Su color dorado brillante y su espuma
cremosa la hacen tan elegante como
refrescante. Un clasico imprescindible para
los amantes de las cervezas especiales.

Lindemans
Taroft Toir

Estilo: Lambic frutal
Alcohol: 8%

Amargor: 16 IBU

Color: Rojo rubi profundo

Sumérgete en el misterio de Lindemans
Tarot Noir, una Lambic tinica
infusionada con frutas oscuras como
arandanos, grosellas negras y bayas
de satico. Su color rojo rubi profundo,
su espuma rosada y su equilibrio
entre dulzura y acidez la convierten
en una experiencia irresistible.
Déjate llevar por su hechizo y descubre su
sabor enigmatico. ;Listo para probarla?

Va@ome
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www.vandorne.com.gt

@vandorne.gt

+302 41504239
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